
Dolce
Pancake  sette euro
con crema chantilly e fragole

Pancake  sei euro
con sciroppo d'acero e frutti di bosco

French Toast “il Classico” nove euro
“Pan di Ste” panna acida, sciroppo d'acero 
e frutti di bosco

French Toast “Vanilla” nove euro
“Pan di Ste”, crema alla vaniglia, 
fragole e frutti di bosco

Salata
Croquet Monsieur  dieci euro
“Pan di Ste” prosciutto cotto, formaggio, 
besciamella e maionese al lime

Morbido al salmone  undici euro
“Pan di Ste” salmone affumicato, uovo poché
formaggio morbido alle erbe e rucola

Dalla vetrina...
Banana Bread  cinque euro
banana bread alle noci servito caldo 
con crema inglese e frutti di bosco 

Cake alle fragole  tre euro
cestino di pasta frolla con crema 
alla vaniglia e fragole

Tortino alle carote  tre euro
plum cake alle carote 
con glassatura al pistacchio

Crêpes
nutella sei euro
pistacchio sei euro
marmellata di albicocche cinque euro

Brioches Siciliana  sei euro
brioches con gelato di nostra produzione
due gusti a scelta con panna montata

Lampone  cinque euro
mousse al lampone con bisquit al fondente

Mango  cinque euro
semifreddo alla vaniglia e mango
con glassatura di cioccolato bianco
e meringa flambé

La Tre Cioccolati  cinque euro
semifreddo a strati di cioccolato fondente,
al latte e bianco

Cheesecake  cinque euro
alle fragole con crumble al cacao

Il Tagliere diciannove euro
“consigliato per due persone” 
Selezione di affettati e formaggi
accompagnati da scrocchierella croccante

Tacos al pastor “2 pezzi” nove euro
con carnita (carne di maiale), 
ananas caramellata e salsa diabla

Tacos Aguamiel “due pezzi” nove euro
con carnita (carne di maiale), 
coleslaw e panna acida

 Nachos tipicos  dieci euro
 triangoli di tortilla croccanti con 
 formaggio fuso, jalapeño, servito con salse

Nachos Aguamiel  sette euro
triangolo di tortilla croccanti e guacamole

Quesadillas Pico de Gallo  nove euro
tortilla di farina con formaggio, 
avocado e pico de gallo

La sfogliata alle acciughe  dieci euro
torta sfogliata alle acciughe di San Benedetto,
capperi e tropea

 L'amatriciana  dodici euro
 piadina farcita, cipolla stufata, pecorino,  
 pomodoro, mozzarella e guanciale

Hot dog  otto euro
hot dog di gamberi, cipolla stufata, 
maionese allo yuzu e pepe rosa

Cascioncini fritti “sei pezzi”  sei euro
serviti con ketchup nostrano 
– parmigiano reggiano profumato al limone
 e noce moscata 
– al macinato di manzo, tartufo nero, 
 anatra e il suo foie gras
– alle erbe di campo e limone candito

LET'S DO
BRUNCH
TUTTI I GIORNI
dalle 9:00 – alle 14:00

AL TRAMONTO 
E NON SOLO 
TUTTI I GIORNI 
dalle 11:00



Tea & Coffee Lovers…        
French Press quattro euro                                                                                                                        
tazza di caffè preparato in infusione con miscela 
mono origine 100% arabica 

American Coffee due euro                                                    
tazza di caffè della nostra miscela 
90% arabica / 10% robusta dal gusto intenso

Le Coccole quattro euro                                                                                                             
infusi freddi alla frutta serviti in bicchiere 
con ghiaccio 
– Passeggiata nel bosco
 ibisco, sambuco, mela e lampone                                                                                                                            
– Freschezza infinita 
 thè verde alla menta e stevia                                                                                                                                                         
– Viaggio Esotica 
 rosa canina, ibisco, mela e ananas

Gran Cappuccino tre euro
cappuccino con doppio espresso e crema di latte 
servito in tazza grande 

Green Matcha tre euro                                                                                                        
tè matcha giapponese e crema di latte
                                                                                                                                                            
Frappè cinque euro                                                                                                                                                                     
Gusto di gelato a scelta  

BEVANDE
CONSIGLIATE
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Cocktail list
Caipi Passion dieci euro
Vaniglia, Cachaca e Passion fruit
“tropicale, fresco, agrumato”                                                                                                                                                                                                                                       
Sage Bramble nove euro
Gin, Lampone e salvia
“balsamico, fresco, dissetante”

Giostra d’Alcol nove euro  
Bitter, Barbera e Cedrata
“Vintage, amaro, frizzante”                                                                                                                                                          Smooth and sour nove euro
Pisco, Ananas, Vaniglia e Albume
“Tropicale, vanigliato, morbido” 
Bitter Julep otto euro
Select, Menta e Lampone 
“Mentolato, amaricante, fresco”   
Flora otto euro
Fiori di sambuco, Bitter, Prosecco
“Aperitivo, floreale, dissetante”

Le Bolle
Champagne La Cuvée Brut 
Laurent Perrier
AOC Pinot noir 35%, Pinot meunier 10%, Chardonnay 55%

Calice dodici euro / Bottiglia settanta euro 

Franciacorta Cuvée Prestige 47 
Ca’ Del Bosco
Chardonnay 75%, Pinot nero 22,5%, Pinot bianco 2,5%

Calice nove euro / Bottiglia cinquantadue euro 

Franciacorta Brut Mosnel 
Chardonnay 60%, Pinot bianco 30%, Pinot nero 10%

Calice otto euro / Bottiglia quarantadue euro

M’Arte Extra Brut Collina delle Fate
Chardonnay 80%, Pinot nero 20%

Calice sette euro / Bott. trentacinque euro

Sandrin Millesimato Extra Dry 
Vigna Col Rovere
Valdobbiadene DOCG Rive di Bigolino / Glera 100%

Calice sei euro / Bottiglia ventiquattro euro

I Bianchi
Gewürztraminer Trentino DOC
Cantina Toblino
Calice sette euro / Bottiglia trentadue euro

Ribolla Gialla Korsič
Calice sei euro / Bottiglia trenta euro                                                                                                                                        
Roero Arneis Villata Vite Colte
Calice sei euro / Bottiglia ventotto euro                                                                                                                                        
                           
Verdicchio Superiore DOC
Casal di Serra Umani Ronchi
Calice sei euro / Bottiglia venticinque euro                                                                                                                                        
Guerriero Bianco IGT 
Azienda Agraria Guerrieri 
Verdicchio e Bianchello 

Calice sei euro / Bottiglia venticinque euro                                                                                                                                        
Roncaja DOC Fattoria Mancini
Albanella e Pinot Nero          

Calice sei euro / Bottiglia ventiquattro euro                                                                                                                                        

I Rossi
Bolgheri DOC Volpolo Sapaio
Calice nove euro / Bott. quarantacinque euro                                                                                                                                        
Rosso di Montalcino DOC La Fiorita
Calice sette euro / Bottiglia trentacinque euro                                                                                                                                        
Pinot Noir J’Noir DOC Fatt. Mancini
Calice sei euro / Bottiglia ventotto euro                                                                                                                                        
Sangiovese IGT Fattoria Mancini
Calice sei euro / Bottiglia ventiquattro euro                                                                                                                                        
Chianti DOCG Biskero 
Podere Salcheto
Calice sei euro / Bottiglia ventotto euro                                                                                                                                        

Mocktail list
i nostri cocktails analcolici

Kiss on the beach sette euro
Té alla pesca Plose, Spremuta d’arancia
e Sciroppo alla granatina
ElefanThe sette euro
Succo alla mela Plose, The verde Plose,
Lime, Conviv bianco e Menta

Rosita sette euro  
Succo d’ananas, Crema di cocco, Lime
e Sciroppo ai lamponi

Gin & Tonic
 La nostra selezione è pensata per creare
 un’esperienza nel mondo di questo 
 distillato dai mille profumi e sensazioni. 

Gin Highclere Castle dodici euro
London dry, complesso

J. Rose dodici euro
London dry, morbido 

Visionair dodici euro
London dry, floreale

Glaswegin dieci euro
London dry, balsamico                         Gin Geranium dieci euro
London dry, elegante

Elephant Gin dodici euro
London dry, aromatico Monkey 47 undici euro
London dry, speziato   Gin Mare nove euro
Gin, mediterraneo             Tanqueray No. 10 nove euro
London dry, secco 
               Hendrick's otto euro
Gin, raffinato

Etsu Gin otto euro
Gin, equilibrato
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